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I denne folder kan du lzese mere om,
hvad det fede ved et arbe)de 1
slagterbranchen er, og hvordan vi gar til

vores arbejde. I sa.marbe)de med en
reekke erfarne slagtere er der udvalgt fem
vaerdxer, der kendetegner branchen. Dem
er vi stolte af, og vi star gerne pa mal for
dem!

Dem kan du laese mere om i folderen her

1. Ma.dglaede

I slagterbranchen elsker vi mad! Vi elsker at udteenke og udvikle nye retter,
smagsoplevelser og sammenseetninger, og vi breender for vores arbejde
Madlavning og gode rdvarer er det, vi mgdes om, og et fag vi alle har en

oprigtig interesse for. Vi er dedikerede i vores arbejde, elsker at dykke ned i
detaljerne, og vi arbejder hele tiden med udvikling og forbedring af de gode
révarer og den mad, vi leverer.

2. Hdj kvalitet

I slagterbranchen har vi en steerk forpligtelse til at levere produkter af hgj
kvalitet. Dette indebaerer omhyggelig udveelgelse af révarer, korrekt
héndtering og praecision.i opskaering samt viden om forskellige
k@dstykker og sammenssetninger af révarer. Vi tilleegger vores

faglige viden stor. vaerdi og er stolte af det, vi bidrager med



3. Faglig stolthed

Slagterfaget er et gammelt hdndveerk, som vi ynder at veerne
om. Vi er stolte af vores faglige kunnen og anser faget for at veere
en seerlig ekspertise, vi kan tilbyde vores samarbejdspartnere og

kunder. Vi tilleegger traditionerne stor veerdi og gnsker at bevare
og “opretholde muligheden for at f8 en helt serlig og fagliat
kompetent oplevelse, ndr du gér ned til den lokale slagter.

4. Kollegaskab

Som slagter bliver du en del af et samlet hold. Vi arbejder mod et

feelles mal, og vi stér til rddighed for hinanden, nér der er brug for

en ekstra hand. Vi veegter arbejdsfaellesskabet hgijt og tror pa, at alle

udfylder en helt central rolle, hvor hvert bidrag er afggrende for, at vi
ndr i mal med vores produkter.

5. Den gode kundngiledning

En slagter arbejder ofte direkte med kunden, og det er en del af jobbet, vi

virkelig nyder. Vi saetter derfor en are i at give en god service og veere i

gienhgide med de mennesker, der treeder ind af dgren. Dette inkluderer

bade at lytte til kundens behov, give kompetent rédgivning om valg af kgd

og tilbehdr, tilberedningsmetoder og serveringsforslag samt at skabe en
venlig og imgdekommende atmosfeere.
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